Protokol z auditu HACCP

Provoz: Domov Libni¢ @ Centrum socidlnich Datum:

sluzeb Empatie
Libni¢ 17, 373 71 Libni¢
IC 006 66 271

24.3.2022

' Pritomni:
Feditelka— Mgr. Lenka Hebikovi Kubatova
Ved. kuchyné

Auditor: Ing. J. Pisafikovi, IC 659 877:1
Reg.¢. 00005/06 V.R dle CSJ-CE-151
Ke Stielnici 1838/7 Ceské Budtjovice

'Cil; Objektivni posouzeni funkéenosti a ti¢innosti systému bezpednosti potravin (HACC")
a navrh zlepieni stivajici spravné vyrobni a hy gienické praxe

Provérovand mista:

'kuchyne. sklady a dalsi souvisejici prostory, audit byl zaraéten predevsim na exterai vydejny

Cinnosti a procesy: Piprava pokrmu od pfijmu surovin do vydeje,

sledovani a z&znamy v CP/CCP

Pfedmét provéfovani:

| a) Posouzeni funkénosii a ucinnosti systému
HACCP

Posouzeni stupné uplatiovani SYHP a
pozadavk platné legislativy

Namatkové ovéieni spolehlivosti teplomeri
Namatkové ovéieni podminek skladovani
Porozumén{ dokumentovanym postupiim
Posouzeni popsanych a provadénych
¢innosti

Spravna funkce ové&iovacich postupl a jejich
provadéni, zajiswni udrzovani systemu
Stav a funkénost souvisejici dokumentace
(provozni, sanitatni fad, v yrobni postupy...

b)
¢)
d)
e)
f)
g)
It

HACCP

Kritéria auditu: Klasilikace zjisic 1l
Legislativa ve znéni .

pozdgjsich precpisii: *1J - eshoda -

s »ozzdavkem n¢ <eriho
ES 852/2004 zavazaého predpisu
- 0 hygiené potravin, ‘
ES 853/2004,

ES 178/2002,

*) - Doporuceni -
nedosatek, jez nini
Zak. 119/1997 Sb. zavaz 18 pozadoy in
+ Komoditni vyhlasky | legislativou

7Zak. 258/2000 Sb. véetn& |

vyhlasek — vyhl. ' * 7 — Jina zjistér
137/2004Sb \

Veterinarni predpisy

Vlastni dokumentace

B -

Predlozens dokumenty: Priruéka HACCE, zéznamy sledovani CCP/CP - teploty skladovani, teploty |:fi viydej
teplych pokrmi, sanitaéni ¥ad, jide i listzk s informacemi o alergenech...

Organizace vydeje a transportu vlastnim autem do externich vydejen beze zraciu.

0d 3/2020 organizace piijimala aktudlni doporucena opatieni proti §ifeni covid19.

lednotliva pracovi§té Domova Libnit - vietné hlavni kuchyné byla b&éhem poslzdniho roku i “kolikrat
7 karanténé. Piprava stravy a jeji vydej byl zajistén za dodrzeni hygienickych pravidel.

| Zjisténi z auditu

'Stacionar na adrese Milady Horakové 1437, Ceské Budgjovice.

Pracovnici Domova Libnié zajiituji vydej dovezené stravy- pro cca 16 klient a 5 zamé&stnzuicl.
h\lepravidelné zde probiha individualni ptiprava pokrma (hlavng mougniky) v 1amei aktiviza:e

klientis, Tato ¢innost nepodléhi HACCP a je ¢asové oddélena.

(vdkaz na predpis Popis poZacavku:

répravné

Zjisténi- 7, D. N
] . oputfeai

Provozovatelé vytvori, zavedou
postupy zalozené na zasadach
HACCP a budcu podie nich

~ postupovat

ES 852/2004
&ls

|7 - dokumentace HACCP — z;p;icovémy

zmény v hlavni piirucee- na vydeiné jen
i‘vypis

|7 — ncvé postupy sanitace se osvédeily

Béhem auditu nebyli zjistény neshody na vydejné Milady Hordkevé € ‘B

audit HACCP



‘Demmi stacionaf a Tydenni stacionar Prazska ti. 88, Ceské Budéjoviee

. Praccvnici Domove Libni¢ zajistuji vydej dovezené stravy z hlavni kuchyné DL vlastnim autem.
'Doba «-ansportu mezi vydejnami nepiesahuje zpravidla 20 minut. Nz Tydenni stacionaf se vozi strava
'pro ez odenni stravovari. S veder se vozi suroviny na snidang.

' Pravozovatelé vytvoii, zavedou Z - dokumentace HACCP — zapracovany ‘

ES 8322004 pos:upy zaloZené na zasadach |zmény - pFirucka HACCP shodna s hlavni

¢LE HACCP a budou podle nich dokumentaci, spezifika vydejny zapracovany |
posupovat |Z — nové postupy sanitace se csvedCily ‘

Béhem avditu nebyli zjistény neshod

Pozitiv pi vystupy:

% Od rninulé navitévy na provoze nedoflo k Zadné alimenr:irni ndkaze a ani zavaznéru
probléinu se zdravotni nezavadnosti pokrmi, ktery by FeSily doxorové organy.

0d 3/2)20 organizace pifijima aktualni doporutens opatteni proti SiFeni covid 19 — rousky,
dezinfikee, zména zpisobu a organizace vydeje, karantény ... )
Od minulého auditu zavedeny sanitaéni postupy v seuladu se sanitaénim ¥adem. Oba provez.
iseu nevé a nebylo tieba nic dolupovat. Dosle k persondlnim zménam.

“Cisto a poiadeli. Stupen uplatiiovani SVHP je velmi dobry.
Provoi je logicky €lenén do pracovnich tiseki, které byly béhem auditu dodrzovany.
* Dolo:itelnost p-avedu potravin zajisténa, véetnd vlastnich rozpiracovanych pokrmi.
“Teplety a podminky skladov:ini jsou ve shodé s pozadavky zikona |
% Z.ave lena SVEHP a pouZita technologie umoZiiuje dosazeni bezpeénych teplot pri vydeji.
Kontrc Iné méfené pokrmy vyhovovaly pozadavkiim zakona i vlastnim pravidlim HACCP.
* Zazn amy CCP/CF jsou vedeny peclivé a itelng.
“Tepl:mér pouiivany v dobé auditu v CCP vydej (vpichovy digitdlni) je spolehlivy a svou
piesnc iti vyhovuje poZadavkiim provozu.
* Pore.uméni problematiky zajiSténi bezpeénosti pokrmi je ze strany vedeni i zaméstnanci je
dobiré.

Lik idaci odpadn zajiStuji firmy viz smlouvy. Zbytky jsou uloZeny v uzaviené nadob:
pieddny k likvidaci odborné firmg. Svoz zbytki z vydejen zajiStin.
* Dokarmentace a systém je aktualizovin véetné zapracovani novych pozadavki informovat ¢
‘alerger ech. Alergeny jsou uvedeny na jidelnim listka na www strank:ich organizace.

e

‘ Zjistini z minulého aunditu byla vyFeSena.

| Zévér: HACCP je funkini benneshod .

Datomt podpis au ditora:

LS
—_~\

Datum - podpis velouci provéfované oblasti:

Datum podpis ve deri-

aud - HACCP 2/2



