Protokol z auditu HACCP

Provoz:

Domov Libni¢ a Centrum socidlnich
sluzeb Empatie

Libni¢ 17, 373 71 Libni¢

Datum:
9.3.2022

1C 006 66 271

PFitomni: Auditor: Ing. J. Pisafikova, IC 659 87 721
Reditelka— Mgr. Lenka Hebikova Kubdtovd |Reg.¢. 00005/06 V.R dle CSJ-CE-151
Ved. kuchyné Ke Stielnici 1838/7 Ceské Bud&jovice
Kuchafti: Mob.

Cil: Objektivni posouzeni funkénosti a i¢innosti systému bezpe¢nosti potravin (HACCP)

a navrh zlepSeni stavajici spravné vyrobni a hygienické praxe

‘(Viinnosti a procesy: Pfiprava pokrmi od piijmu surovin do vydeje,
v CP/CCP

Provéfovand mista: kuchyng, sklady a dalsi souvisejici prostory, z Casovych diivodd do auditu
'nezahrnuli externi vydejny(domluven ndhradni termin 24.3.2022)

sledovani a zaznamy

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g)

h)

Piedmét provéfovani:

Posouzeni funké&nosti a G¢innosti
systému HACCP

Posouzeni stupné uplatiiovani SVHP a
pozadavki platné legislativy
Namatkové ovéfeni spolehlivosti
teplomeért

Namatkové ovéfeni podminek
skladovani

Porozuméni dokumentovanym
postupiim

Posouzeni popsanych a provadénych
¢innosti

Spravna funkce ovéfovacich postupti a
jejich provadéni, zajisténi udrzovani
systému

Stav a funkénost souvisejici
dokumentace (provozni, sanitacni fad,
vyrobni postupy...

Kritéria auditu:
Legislativa ve znéni
pozdgjsich predpisii:

ES 852/2004
- 0 hygiené potravin,
ES 853/2004,
ES 178/2002,

Zak. 110/1997 Sb.

+ Komoditni vyhlagky

Z4k. 258/2000 Sb. véetné
vyhlasek — vyhl. 137/2004Sb
Veterinarni predpisy

Vlastni dokumentace
HACCP

Klasifikace zjisténi:

*N - Neshoda -

s pozadavkem
nékterého zédvazného
piedpisu

*D - Doporuceni —

nedostatek, jeZ neni
zavazné pozadovan
legislativou

* 7 - Jind zjisténi

Piedlozené dokumenty: P¥iru¢ka HACCP, zéznamy sledovani CCP/CP — teploty skladovani, teploty
pfi vydeji teplych pokrmd, sanita&ni ¥ad, jidelni listek s informacemi o alergenech...

Organizace vydeje a transportu vlastnim autem do externich vydejen beze zmén.

Od 3/2020 organizace ptijimala aktudlni doporudena opatieni proti Sifeni covid19.
Jednotliva pracovi§té Domova Libni¢ - v&etn& hlavni kuchyné byla b&hem posledniho roku
n&kolikrat v karanténg. P¥iprava stravy a jeji vydej byl zajistén za dodrZeni hygienickych
pravidel.
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[ Zji$téni z auditu

| Odkaz na ptedpis | Popis poZadavku: Zjidténi- Z,D, N napravné
opatfeni
ES 852/2004 |Aktualnost dokumentace, Z - dokumentace HACCP — zapracovany zmé&ny
CLS shoda s realitou D — doporuduji vlastni rozpracované pokrmy
oznadovat datumem pfipravy i spotfeby. Nyni jen
jeden datum- nejasné. Z

‘ Béhem auditu nebyli zjistény neshody

Pozitivni vystupy:

** Od minulé navitévy na provoze nedoslo k Zidné alimentirni nikaze a ani zdvaZnému problému se
zdravotni nezavadnosti pokrmi, ktery by FeSily dozorové organy.

Od 3/2020 organizace pFijim4 aktudlni doporucena opatieni proti Sifeni covid 19 — rousky,
dezinfekce, zm&na zpisobu a organizace vydeje, karantény ..

Od minulého auditu zavedeny sanitani postupy v souladu se sanitalnim Fidem, zakoupena nova
lednice na vejce. Tyto zmény zlepsily spravnou praxi provozu. Doslo k personalnim zménam.

#Cisto a pofadek. Stupeii uplatiiovani SVHP je velmi dobry.

Provoz je logicky &lenén do pracovnich iiseki, které byly b&hem auditu dodrzovany.

* DoloZitelnost pivodu potravin zaji$téna, véetné vlastnich rozpracovanych pokrmii.

*Teploty a podminky skladovani jsou ve shod€ s pozadavky zikona

*Jsou provadény pravidelné rozbory pitné vody z vlastniho zdroje a jejich vysledky sledovany

* Zavedena SVHP a pouZitd technologie umoZiiuje dosaZeni bezpeénych teplot p¥i vydeji. Kontrolné
mé¥ené pokrmy vyhovovaly pozadavkiim zikona i vlastnim pravidlim HACCP.

* Zaznamy CCP/CP jsou vedeny peclivé a Citelné.

* Teplomér pouZivany v dob& auditu v CCP vydej (vpichovy digitalni) je spolehlivy a svou piesnosti
vyhovuje poZzadavkiim provozu.

* Porozuméni problematiky zajiSténi bezpe¢nosti pokrmii je ze strany vedeni i zaméstnanci je dobré.
Doporuduji s pracovniky dale pracovat a vykonévat dohled nad plnénim spravne praxe.

* Likvidaci odpadi zajist'uji firmy viz smlouvy. Zbytky jsou uloZeny v uzaviené nadobé pirediny
k likvidaci odborné firmé. Svoz zbytkii z vydejen zajiStén.

* Dokumentace a systém je aktualizovan vEetné zapracovani novych pozadavki informovat o
alergenech. Alergeny jsou uvedeny na jidelnim listku na www strankdch organizace.

' * Zjisténi z minulého auditu byla vyieSena.

Zavér: HACCP je funkéni

Datum a podpis auditora:

Datum a podpis vedouci provéfované oblasti:

Datum a podpis vedeni:
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